Czesc Il Opis przedmiotu
Zamowienia

. Wydarzenia z ustuga cateringowa w roku 2026

. Dzieh Kobiet w Zabierzowie (marzec 2026)
Liczba uczestnikéw: 50-60 os
Rodzaj cateringu: zimna ptyta, bufet stodki, napoje gorgce

. Dzien kobiet w Pisarach (marzec 2026)

Liczba uczestnikow: 30 os

Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe, zimna ptyta, napoje gorgce, napoje
zimne, bufet stodki

. Wielkie sprzgtanie Rudawy 28.03.2026 r.

Liczba uczestnikow: 60 os

Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe

. Rudawski Dzien Kobiet (marzec 2026)

llos¢ uczestnikdw: 60 os

Rodzaj cateringu: zimna ptyta, danie jednogarnkowe , napoje gorgce, napoje
zimne

. Pokaz filmowy w ramach Dni Atypowosci
llos¢ uczestnikow: 60-100 os
Rodzaj cateringu: bufet stodki, gorgce napoje

. Obchody 3 Maja (3 maja)
llo$¢ uczestnikéw: 80-120 os
Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe

. Dzien Dziecka w Kochanowie, 28 czerwca lub 5 lipca

Liczba uczestnikéw: ok 100 -120 osbb

Rodzaj cateringu: grill zewnetrzny, kietbasa z dodatkami, napoje zimne, stodki
bufet, napoje goragce, obstuga

. Dzieh Dziecka w Pisarach (maj lub czerwiec 2026) plenerowa
Liczba uczestnikow: ok 100 os



Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe, zimna ptyta, napoje gorgce, napoje
zimne, bufet stodki (wydarzenie plenerowe)

9. Msza Polowa przy Lamusie w Pisarach (lipiec 2026)
Liczba uczestnikow: 15 os
Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe, zimna ptyta, napoje gorgce, napoje
zimne, bufet stodki

10. Jubileusz Willi Lubomirskich w Kochanowie (lipiec 2026)
llo$¢ uczestnikow: 80-120 os
Rodzaj cateringu: zimna ptyta, bufet stodki, napoje gorace,

11. Dzien Seniora w Balicach
Liczba osob: 120
Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe
12.Rudawski Dzien Dziecka 31.05.2026 r. impreza plenerowa
Liczba os6b: 60
Rodzaj cateringu: kietbasa z grilla z dodatkami, zimne napoje
13. Swieto Rudawy lipiec 2026
Liczba oso6b: 130-150 os
Rodzaj cateringu: danie obiadowe, zimna ptyta, napoje zimne, napoje gorgce

14.Dzien seniora i impreza dla mieszkancéw (sierpien 2026)
Liczba uczestnikow: ok 100 os
Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe, zimna ptyta, napoje zimne

15. Spotkanie z seniorami w Pisarach (wrzesien 2026)
Liczba uczestnikow: 30 os
Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe, zimna ptyta, napoje gorgce, napoje
zimne, bufet stodki

16. Spotkanie Liderek pazdziernik 2026
Liczba oséb: 30
Rodzaj cateringu: zimna ptyta, stodki bufet,

17.20 lecie zespotu ,Jarosze” z Brzezinki (pazdziernik 2026)
Liczba uczestnikéw: ok 50 os
Rodzaj cateringu: obiad, zimna ptyta, napoje gorgce

18.Dzien Seniora w Miynce (listopada 2026)
Liczba osob: 50-80



Rodzaj cateringu: obiad, zimna ptyta, napoje gorgce, napoje zimne, stodki
bufet
19.0Obchody 11 Listopada w Zabierzowie (11 listopada 2026)
llos¢ uczestnikow: 90-120 os
Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe

20. Spotkanie okolicznosciowe w Karniowicach (brak ustalonego terminu)
Liczba uczestnikdéw: 30-50 os
Rodzaj cateringu: obiad

21.0bchody 11 Listopada w Pisarach (listopad 2026)
Liczba uczestnikow: 15 os
Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe, zimna ptyta, napoje gorgce, napoje
zimne, bufet stodki

22.Dzien Seniora w Zabierzowie (jesien 2026)
Liczba os6b: 80-120
Rodzaj cateringu: obiad

23.Dzien Seniora w Kochanowie, 21 listopada
Liczba uczestnikéw: ok 80 oz
Rodzaj cateringu: danie gorgce, zimna ptyta, stodki bufet, danie
jednogarnkowe, napoje gorgce, napoje zimne,

24. Spotkanie $wigteczne w Karniowicach (grudzien 2026)
Liczba uczestnikow: 20-30 os
Rodzaj cateringu: obiad

25. Spotkanie z Mikotajem w Kochanowie (grudzien 2026)
Liczba uczestnikow: 60-80
Rodzaj cateringu: napoje zimne, napoje gorgce, stodki bufet

26. XI Spotkanie pod Choinkg 20.12.2026
Liczba uczestnikéw: 110 os
Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe

27.11l Zabierzowskie Koledowanie (grudzien)
Liczba uczestnikéw: 120-200 os
Rodzaj cateringu: bufet Swigteczny

28.Spotkania w Bibliotece Noc bibliotek
llos¢ osob: 20-50
Rodzaj cateringu: stodki bufet, gorgce napoje



29. Spotkania w Bibliotece Noc bibliotek
llo$¢ osbb: 20-50
Rodzaj cateringu: stodki bufet, gorgce napoje

30.Narodowe czytanie
llos¢ osob: 60-100
Rodzaj cateringu: bufet koktajlowy , gorgce napoje, zimne napoje

31.Spotkania w bibliotece (2-3 w roku)
llo$¢ osdb: 20-50 os
Rodzaj cateringu: bufet Koktajlowy, napoje zimne,

32. Spotkanie $wigteczne z seniorami w Pisarach (grudzieh 2026)
Liczba uczestnikow: 30 os
Rodzaj cateringu: danie jednogarnkowe, zimna ptyta, napoje gorgce, napoje
zimne, bufet stodki

33.Podtkolonia - positki dla dzieci (lipiec-sierpien), Zabierzow, Rudawa, Kochandéw
Kleszczéw)
Liczba uczestnikow: 720
Rodzaj cateringu: obiad z kompotem

2. Rodzaje cateringu:

Ip | rodzaj cateringu menu uwagi

1 koktajlowy - Kanapki tartinki bankietowe 3 rodzaje
(serwowane na bagietce, miesne i
bezmiesne, standardowy mix (ser Zotty,
szynka, jajka, salami, tosos wedzony,
Swieze warzywa itp.). Kazda tartinka
powinna zawiera¢ min. 3 rézne sktadniki
(1 porcja o gramaturze minimum 50 g),

- 2 rodzaje ciasteczek tj. rogaliki
nadziewane, kruche ciastka - w réwnych
proporcjach;

- owoce sezonowe - 3 rozne w zalezno$ci
od pory roku,




zestaw obiadowy

Zupa do wyboru: ros6t z makaronem,
krem z pomidorow, krem z warzyw, zurek
z jajkiem i kietbasg (300 ml/os)

Danie gtéwne do wyboru:

kotlet schabowy, filet z kurczaka, schab w
sosie, devolay, karkébwka w sosie, ryba
smazona (150g/os)

dodatki do wyboru: ziemniaki, kasza, ryz
(150g/0s)

surowka sezonowa (200g/os)

Deser

Deser do wyboru: szarlotka lub tarta z
owocami (110g/os), sernik wiedenski
(120g/0s), ciasto czekoladowe z kremem,
lody na $mietanie (120g/os)

Zimna ptyta 1

miesa i wedliny (schab pieczony,
poledwica sopocka, szynka tradycyjna,
pasztet z zurawing), deska seréw (ser
z6tty, ser camembert, ser wedzony) ryby
(Sledz w oleju, Sledz w Smietanie), satatki
i warzywa (tradycyjna safatka jarzynowa,
safatka z makaronem, warzywa
pokrojone w stupki), sos chrzanowy,
pieczywo (bagietka, chleb razowy, masto)

Zimna ptyta 2

miesa i wedliny (rostbef pieczony,
poledwiczka z pieprzem, terrina drobiowa
z pistacjami, carpaccio z pieczonej piersi
z kaczki z zurawing), sery i dodatki
(deska seréw premium: brie, gorgonzola,
kozi ser dojrzewajgcy, owoce
egzotyczne: figi, gruszki, winogrona,
konfitura z czerwonej cebuli, chutney
mango) ryby (gravlax z tososia, mini
tartinki z musem z tososia), safatki i
warzywa (safatka z rukolg, gruszkg i
orzechami, grillowane warzywa w
marynacie z oliwy), pieczywo (mini
buteczki, grissini, krakersy)

Zimna ptyta 3

sery i biatko roslinne (ser gouda,
mozzarella, feta, camembert, hummus
klasyczny i z burakiem, pasta z
ciecierzycy i suszonych pomidorow),




warzywa i satatki (grillowana cukinia,
baktazan i papryka w oliwie, satatka
grecka, satatka z kuskusem, warzywa
pokrojone w stupki z dipem) dodatki
(oliwki zielone i czarne, suszone
pomidory, orzechy, migdaty), pieczywo
(pieczywo razowe, pita, bagietka, masto
Ziotowe)

Danie
jednogarnkowe

- danie jednogarnkowe typu bigos,

grochdéwka, zupa gulaszowa, strogonof
(350ml/os) z pieczywem

Naczynia i
sztucce
jednorazowe,
na zyczenie
kuchnia polowa
lub rozwigzanie

rbwnowazne
Positki dla dzieci |- Zupa (250 ml): rosét z makaronem, - mozliwosé
pomidorowa, jarzynowa, barszcz biaty, przygotowania
koperkowa, barszcz ukrainski, ogérkowa, positkow

barszcz czerwony

- Danie gtowne:
kotlet mielony, kotlet drobiowy, klopsiki,
paluszki rybne, gulasz, (1209)

Dodatki: ziemniaki, ryz, kasza, (150 g)
surowka z warzyw sezonowych (110 g)
Dania jarskie: pierogi z owocami, nalesniki z
serem, nale$niki z dzemem, placuszki
serowe, (280 g)

kompot owocowy (250 ml)

bezglutenowych
, bezmlecznych,
wegetarianskich
- przygotowanie
jadtospisu na
kazdy turnus,
oznaczenie
alergendw w
menu kazdego
dnia,

- dostawa w
termosach/garn
kach
zapewniajgcych
odpowiednig
temperature
potraw, na
zyczenie
dostawa w
mono porcjach
(po
wczesniejszym
ustaleniu)




owoce

owoce sezonowe min. 3 rodzaje (150 g)

10

bufet stodki

2 rodzaje ciasteczek tj. rogaliki
nadziewane, kruche ciastka - w rownych
proporcjach (90-100g/os)

min. 2 rodzaje ciasta typu domowego
(szarlotka, sernik, czekoladowe z masa,
piernik, makowiec, mazurek wielkanocny,
babka wielkanocna — min. 2 porcje
kazdego rodzaju na osobe (90-100g/0s),

11

Bufet Swigteczny

barszcz czerwony z uszkami lub
krokietem (300g/os)

pierogi z kapustg i grzybami okraszone
boczkiem lub cebulkg (1 porcja to 8
pierogow)

ryba smazona (150g/0s), ryba po grecku
(100g/0s)

pieczywo

2 rodzaje ciast typu domowego-
makowiec, piernik (90-100g/os)
herbata, kawa

Naczynia i
sztucce
jednorazowe na
zyczenie

12

gorgce napoje

kawa i herbata w formie bufetu (kawa
naturalna (parzona - przelewowa lub z
ekspresu), herbata czarna i owocowa,
dodatki: cukier w saszetkach, mleko,
cytryna bez ograniczen

13

zimne napoje

woda mineralna niegazowana podawana
w dzbankach, 2 rodzaje sokow -
pomaranczowy, jabtkowy

3. Dodatkowe wymagania

a. Wykonawca gwarantuje petng zgodnos¢ positkdw dla dzieci z Rozporzgdzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. Brak zgodnosci (np. nadmiar soli, cukru)
stanowi nienalezyte wykonanie umowy.

b. W przypadku positkdw bezglutenowych Wykonawca jest zobowigzany do zachowania

rygorystycznych procedur HACCP wykluczajacych kontaminacje krzyzowa.

Niedopetnienie tego wymogu skutkuje natychmiastowym odrzuceniem partii
zywnosci na koszt Wykonawcy.




